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横須賀で作られているカラフル大根 主な種類 詳細は右の 
QRコードへ 

「よこすか野菜」の取材をお手伝いします 
詳細は次ページをご覧ください。 

レディーサラダ 紅芯大根 紫大根 ビタミン大根 

 三浦半島に位置する横須賀市は、昭和41年から野菜生産出荷安

定法に基づく、ダイコンの指定産地。県内では、三浦市に次ぐ2番目の

生産量を誇る大産地です。 

 中でも横須賀市の特徴は、赤や紫、黒などのカラフルなダイコンがた

くさん作られていること。旬の時期になると、「すかなごっそ」には定番の

青首大根や三浦半島の特産・三浦大根だけでなく、色も形も異なる

様々なダイコンが並びます。生食向きの品種も多く、複数の種類の食

べ比べなども楽しむことができる人気の野菜です。 

カラフル大根を生産している横須賀市内の生産者 

鈴也ファーム 鈴木優也さん 

生産品目例     

カラフルニンジン、カラフルカブ、バターナッツ、トマト各種 

 カラフルな「レインボー野菜」を中心

に様々な野菜を栽培。「汚い」「稼げ

ない」「カッコ悪い」という農業のイメージ

を変え、「本当はかっこい

い」農業の可能性に挑

戦している。 

はなぶさ農園 秋本英範さん 

生産品目例  

カラフルカブ、ミニチンゲンサイ、ミニトマト・ピーマン各種 

生産者紹介動画 

 最盛期には約5～10種類のカラフ

ル大根・カブのほか、珍しい品種・新し

い品種などを積極的に生産。 

 食べ方が分かりにくいユニークな品

種には、オリジナルのポップで特徴や調

理方法を紹介するなど、野菜を手に

取ってもらいやすい工夫にも取り組む。 

辛みが少なく、パリッとした触

感で生食向き。ベジタブル

カービングに使われることも。 

JA三浦が開発した三浦半島

特産。皮が薄く、サラダ専用

の大根。 

水分が少なく、甘みがある。

白い大根よりもビタミン類を

多く含む。 

歯切れがよい生食向きの大

根。みずみずしいため、大根

おろしにも最適。 

https://youtu.be/hxTcPRWTY74
https://www.city.yokosuka.kanagawa.jp/4440/agli/yokosukayasai/yokosukavegetables/daikon.html


「よこすか野菜」の取材について  

お問い合わせ先（事務担当） 

横須賀市経済部農水産業振興課 

〈企画・調整担当〉 

TEL  046-822-9395（直通） 

FAX 046-823-0164 

メール  aff-chisan@city.yokosuka.kanagawa.jp 

横須賀市農水産業振興課では、 

メディアの皆様に市内生産者などを 

ご紹介しています 

メディアの皆さま 横須賀市 農水産業振興課 

プロフィールシートの生産者や、 

他メディア、SNS等で見た〇〇〇〇と

いう生産者に取材をしたい 

〇〇〇〇という野菜を取材できる 

生産者を探している 

野菜や畑の写真、動画など、メディア 

掲載用の素材が欲しい 

生産者や畑の取材と合わせて、市内 

観光施設なども取材したい 

生産者とのマッチングができます！ 

取材可否の調整、野菜の生産状況の調査

などを行います 

また、取材時期などに合った野菜品目・ 

生産者のご提案も可能です 

写真等のデータをご提供します！ 

例えば、よこすか野菜ガイドブックに掲載の

野菜の写真等がご提供可能です 

横須賀市メディアデスクへお繋ぎします！ 

メディアデスクにて取材可能な市の施設等 

の提案、施設との調整などを行います 

詳細は下記担当までご連絡ください 

Facebook Instagram 
よこすか野菜 
ガイドブック 

横須賀市（横須賀中央駅）までのアクセス 

●電車   品川駅から京浜急行線で約45分 

●ク ル マ  横 浜 横 須 賀 道 路 利 用「横 須 賀 イ ン タ ー」   

      出口から本町山中線に乗り換え約10分 

https://www.instagram.com/yokosuka_itadakimasu/
https://www.facebook.com/nousui.yokosuka/
https://www.city.yokosuka.kanagawa.jp/4440/agli/yokosukayasai/documents/yokosukayasaiguidebook_all_low.pdf

