
●おっぱま塩焼きそば（600円）美味物問屋

うれしたのし屋
（追浜町3-38）

●ソーセージ イカ墨、イカ、しらす（400円）炭火焼タイガー
（若松町2-7三浦プラザビル4F）

●猿麺（600円）
●猿島地だこのタコ飯（600円）

よこすか猿麺
（大滝町2-14）

●サバ竜田サンド（600円）カギロイ
（汐入町2-38）

●魚介トマトカレーパン（600ｌ、お￥円）法塔ベーカリー
（安浦町2-29-1）

●シーフードカレー（600円）
●チャウミン（600円）

インドネパールカレーハウス

SARINA
（大滝町2-21新華ビル２F）

●横須賀地魚天ぷらドッグ（800円）朝獲れ地魚・ふぐ料理の店

さがみ湾
（ハイランド4-3-8）

●うしお汁（400円）
●タコの串焼き（500円）

かねよ食堂
（走水1-6-4）

●三浦半島出汁薫る沖縄そば（580円）

●おにぎりかまぼこ（500円）

楽島モアイモ食堂
（本町1-1）

●ピザ（600円）
●カレーパンシチュー（700円）
●サザエのつぼ焼き（600円）

YOKOSUKA SHELL
（本町1-9）

●さざえ飯（500円）
●たこ飯（500円）
●ふぐのから揚げ（500円）

住よし

自家製平打ち太麺を海鮮出しで仕上げた塩焼きそば。トッピ
ングに釜揚げしらす！

猿島わかめを練り込んだ特製麺。
猿島産地だこのタコめし

佐島のサバとよこすか野菜のラタトゥイユが決めての地元
食材のサンドイッチ

36年継ぎ足した天丼タレ使用！横須賀初！

シーフードを使ったネパールの焼きそば。

三浦半島の出汁でまぐろをのせたそば

出展者名

ヨコスカ安浦漁港のイカ墨を使用したソーセージをはじめと
した数種類のソーセージを提供

メニュー

第25回
よこすかさかな祭り
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三浦半島で採れた魚介をトマトカレーにして包みました

走水産の海の幸を100％使用したお魚団子のスープと
地だこの串焼き

東京湾・相模湾の魚介を使用！


