
●おっぱま塩焼きそば（600円）美味物問屋

うれしたのし屋
（追浜町3-38）

●イカ墨クラフトソーセージ（400円）
●魚ソーセージ（400円）

炭火焼タイガー
（若松町2-7三浦プラザビル4F）

●猿麺（700円）

●猿島地だこのタコ飯（500円）

よこすか猿麺
（大滝町2-14）

●サバサンド（600円）カギロイ
（汐入町2-38）

●おさかなパン（300円）
●魚介のカレーパン（300円）
●わかめフランスパン（300円）

法塔ベーカリー
（安浦町2-29-1）

●シーフードカレー（600円）
●チャウミン（600円）

インドネパールカレーハウス

SARINA
（大滝町2-21新華ビル２F）

●横須賀地魚蒲焼丼（600円）朝獲れ地魚・ふぐ料理の店

さがみ湾
（ハイランド4-3-8）

●タコ飯（500円）
●ワカメサラダ（300円）
●魚のスープ（300円）

かねよ食堂
（走水1-6-4）

●三浦半島出汁薫る沖縄そば（580円）

●おにぎりかまぼこ（500円）

楽島モアイモ食堂
（本町1-1）

●シーフードビザ（500円）
●シーフードパスタ（500円）
●サザエのつぼ焼き（300円）

YOKOSUKA SHELL
（本町1-9）

追浜活性化のために横須賀市内の素材を使用した塩焼きそば
を開発。海鮮の出汁がきいた塩焼きそば。

猿島わかめを練り込んだ特製麺。

佐島・東部漁港で獲れたサバを竜田揚げ。
よこすか野菜を使用したカポナータと自家製タルタル
ソースをサンド。

35年継ぎ足したタレで味わう、店主のおまかせ地魚の美味丼。

シーフードを使ったネパールの焼きそば。

三浦半島産マグロや煮干しのだし、角煮がのった沖縄そば。

出展者名

東京湾（東部漁港）のイカや魚を使った無添加のソーセージ
各種。

メニュー
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●焼きそばヤチヨ
（日の出町1-9）

●セッポレNAOKITCHEN
（若松町1-9-8）

●タルタルサーモンフライサンド（580円）
●タルタルフィッシュフライサンド（380円）
●かつおだしのゴロゴロ野菜の八百屋豚汁
●フルーツサンド各種（780～1,280円）
●ドリームコーヒー（コーヒーゼリー）（780円）

Fruits Sand JIRO store
（ハイランド4-3-4）

●さざえ飯（500円）
●たこ飯（500円）
●ふぐのから揚げ（500円）

住よし

●クレープうみはるクレープ

●フィッシュバーガー（1,050円～）
●フィッシュ＆チップス（1,000円～）
●他フライドポテト、チュロス、ドリンク等

Rokks

●ハンバーガー
●クラムチャウダーフレンチフライ

レストランTSUNAMI
（本町2-1-9 飯田ビル1F）

●金目鯛のフライ（500円）神奈川県立保健福祉大学

食育サークル シーラボ
（平成町1-10-1）

●弁当
●豚汁
●おはぎ

むらせダイニング
（若松町3-6）

●まぐろ鉄火丼魚がし食堂

はま蔵
（平成町3-5-1）

第24回
よこすかさかな祭り

東京湾・相模湾の魚介を使用。

New

New

New

出展者名 メニュー

New

生のリとチーズの揚げパン。

（500円）

大学生が考えた地場産食材のディップソース付き！！


